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Total Number of Questions : 100 Time : 90 Minutes

           Maximum Marks : 100

Question Booklet Sl. No.

INSTruCTIoNS To CANdIdATeS

 1. The Question Paper will be given in the form of a Question Booklet. There will be four 
versions of Question Booklets with Question Booklet Alpha Code viz. A, B, C & d.

 2. The Question Booklet Alpha Code will be printed on the top left margin of the facing sheet 
of the Question Booklet. 

 3. The Question Booklet Alpha Code allotted to you will be noted in your seating position in 
the Examination Hall.

 4. If you get a Question Booklet where the alpha code does not match to the allotted alpha 
code in the seating position, please draw the attention of the Invigilator ImmEdIATEly.

 5. The Question Booklet Serial Number is printed on the top right margin of the facing sheet. If your 
Question Booklet is un-numbered, please get it replaced by new Question Booklet with same 
alpha code.

 6. The Question Booklet will be sealed at the middle of the right margin. Candidate should 
not open the Question Booklet, until the indication is given to start answering. 

 7. Immediately after the commencement of the examination, the  candidate should check that 
the Question Booklet supplied to him/her contains all the 100 questions in serial order. The 
Question Booklet does not have unprinted or torn or missing pages and if so he/she should 
bring it to the notice of the Invigilator and get it replaced by a complete booklet with same alpha 
code. This is most important.

 8. A blank sheet of paper is attached to the Question Booklet. This may be used for rough 
work.

 9. Please read carefully all the instructions on the reverse of the Answer Sheet before 
marking your answers.

 10. Each question is provided with four choices (A), (B), (C) and (d) having one correct answer. 
Choose the correct answer and darken the bubble corresponding to the question number 
using Blue or Black Ball Point Pen in the OmR Answer Sheet.

 11. each correct answer carries 1 mark and for each wrong answer 1/3 mark will be 
deducted. No negative mark for unattended questions.

 12. No candidate will be allowed to leave the examination hall till the end of the session and 
without handing over his/her Answer Sheet to the Invigilator. Candidates should ensure 
that the Invigilator has verified all the entries in the Register Number Coding Sheet and 
that the Invigilator has affixed his/her signature in the space provided.

 13. Strict compliance of instructions is essential. Any malpractice or attempt to commit any 
kind of malpractice in the Examination will result in the disqualification of the candidate.
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1. ÃæµÅgÃæàoÃ…®ÜÈÉ ÖÝÙÝWÜáÊÜ BÖÝÃÜ ±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙÜ®Üá° ÓÜíWÜÅ×ÓÜÆá B¨ÜÂñæ¿á (¸æàPÝ¨Ü) ñÝ±ÜÊÜÞ®ÜÊÜâ
 A) 15 – 18°C    B) 10 – 15°C

 C) 1 – 4°C   d) 5 – 8°C

2. ÊÜÞíÓÜ¨ÜÈÉÃÜáÊÜ ±æäÅàqà®… A®Üá° ___________ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ÊæáçÁãàÔ®… B) WÜáÉo®… C) ÇæWÜãÂÊæá®… d) AÆáºËá®…

3. ¹Ô ÊÜÞw¨ÝWÜ BÖÝÃÜWÜÙÜá ñÜÊÜá¾ ___________ A®Üá° PÜÙæ¨ÜáPæãÙÜáÛÊÜ ÓÝ«ÜÂñæ ÖæaÜác™.
 A) S¯gWÜÙÜá B) E±Üâ³ C) ËoËá®… Ô d) PæãŸáº

4. ___________ GíŸá¨Üá ÊÜê£¤±ÜÃÜ AvÜáWæ¿á Jí¨Üá ÊÜWÜìÊÝX¨æ.
 A) ÓÜÃÜÙÜ AvÜáWæ (Cuisine simple) B) aæç¯àÓ… AvÜáWæ (Chinese cookery)

 C) ÖÜáÄ¿ááÊÜâ¨Üá (Roasting) d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

5. ___________ GíŸ ÊÜ|ì¨ÜÅÊÜÂÊÜâ Óæã±Üâ³ ñÜÃÜPÝÄWÜÚWæ ÖÜÔÃÜá Ÿ|¡ÊÜ®Üá° ¯àvÜáñÜ¤¨æ.
 A) ´æÉàÊæä®…Õ B) PæãÉàÃæãàµÇ…Õ C) Bí¥æãàÓÜ¿Þ¯®… d) PÝÂÃæãq®Ý¿å…x

6. ÓÜPÜRÃæ¿á®Üá° ¹Ô ÊÜÞw¨ÝWÜ, A¨Üá ___________ BWÜáñÜ¤¨æ.
 A) PÝÂÃÜÊæáÇ… B) ´ÝÂqP… BÊÜáÉ C) WÜáÉo®… d) CÊæÆÉÊÜä

7. ___________ BÖÝÃÜ¨Ü Ë®ÝÂÓÜÊÝX¨æ.
 A) ËáÓ… G®… ±æÉà B) ±æäàbíW… C) PÜáÂÔ®… d) ÓÝ³íi

8. ÖÜ|á¡WÜÙÜá ÊÜáñÜá¤ ñÜÃÜPÝÄWÜÚí¨Ü Ô±æ³¿á®Üá° ñæWæ¨ÜáÖÝPÜáÊÜâ¨Ü®Üá° _______ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ÊÜÞÂÑíW… B) WæÅàqíW… C) ²àÈíW… d) Ëá¯ÕíW…

9. ×or®Üá° aæ®Ý°X PÜÆÓÜáÊÜ E¨æªàÍÜÊæà®Üá ?
 A) aæ®Ý°X PÜÃÜXÓÜÆá (mix)   
 B) AípÝX ÃÜã²ÓÜÆá
 C) A¨ÜÃÜ ±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙÜ ËáÍÜÅ|ÊÜ®Üá° ÃÜã²ÓÜÆá 
 d) CÊæÆÉÊÜä
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10. ___________ GíŸá¨Üá ÖÜí© PæãŸº®Üá° ÓÜãbÓÜáñÜ¤¨æ.
 A) ÇÝv…ì B)  B´ÜÇ…Õ C) ÔràP… d) ÓÜá²Åàí

11. ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜ Ÿ|¡ÊÜ®Üá° PÜÙæ¨ÜáPæãÙÜÛ¨æ ¸æàÀáÓÜáÊÜ Ë«Ý®ÜÊÜ®Üá° _________ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ¹ÉàbíW… B) ÊæàWÜÊÝX PÜá©ÓÜáÊÜâ¨Üá (Fast boiling)

 C) PÜt~àPÜÃÜ| (Ageing)   d) ÊæáÆáWÜá©¿áÈÉÄÓÜáÊÜâ¨Üá (Simmering)

12. ___________ GíŸá¨Üá Jí¨Üá ÃÝÓÝ¿á¯PÜ ÃæçÔíW… Hhæíp…®Ü E¨ÝÖÜÃÜOæ¿ÞX¨æ.
 A) ÀáàÓ…r B) ÔràÊÜå… C) ¸æàQíW… ±èvÜÃ… d) ÇÝÂËá®æàÍÜ®…

13. ___________ GíŸá¨Üá XÅÈÉíW…®Ü AÇæ (vÜ®æ°Ó…) ¿á®Üá° ÓÜãbÓÜáÊÜ ´æÅía… ±Ü¨ÜÊÝX¨æ.
 A) ¸ÝÇ…aè B) PÝÈxà®… C) Ëí¨ÝÆá d) J ŸãÉ

14. GOæ¡ A¥ÜÊÝ PæãŸº®Üá° ŸÙÜÓÜ¨æ ®æàÃÜ ÍÝS¨Ü ÊæáàÇæ AvÜáWæ ÊÜÞvÜáÊÜ Ë«Ý®ÜÊÜ®Üá° ___________ 

Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ´æùÀáíW… B) ÔÊÜá¾ÄíW… C) ¸æãÅÀáÈíW… d) ¸æÅàÔíW…

15. ÊÜááíbñÜÊÝX AvÜáWæWÝX ±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙÜ®Üá° ñÜ¿ÞÄÓÜÆá ___________ A®Üá° ÓÜãbÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ËáÓ… G®… ±æÉà B) ËáàÃ… ±æä C) ŸáPæ WÝ¯ì d) gãÈ¿á®…

16. ÊæáçPæãÅÊæàÊ… AÊÜ®…®ÜÈÉ  _________ Äà£¿á ±ÝñæÅWÜÙÜ®Üá° (PÜípæç®ÜÃ…WÜÙÜ®Üá°) ŸÙÜÓÜ¸ÝÃÜ¨Üá.
 A) ÓæÃÝËáP… 
 B) Óærà®æÉÓ… ÔràÇ…
 C) pæí±Üv…ì WÝÉÓ… 
 d) ÍÝS ¯Ãæãà«ÜPÜ ±ÝÉÔrP… 

17. _________ GíŸ AvÜáWæ¿áá ±Ýp… ÃæãàÔríW… ÊÜáñÜá¤ ÓÜãr$ÂÀáíW…®Ü ÓÜíÁãàg®æ¿ÞX¨æ.
 A) ¸æÅàÔíW… B) ±æäà¿å…ÈíW… C) ÃæãàÔríW… d) ÔràËáíW…

18. ÃæãàXWÜÚWæ AvÜáWæ ÊÜÞvÜáÊÝWÜ _________ AñÜÂíñÜ ÓÜãPÜ¤ÊÝ¨Ü AvÜáWæ Ë«Ý®ÜÊÝX¨æ.
 A) ´æùÀáíW… B) XÅÈÉíW… C) ÃæãàÔríW… d) ÔràËáíW…
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19. ÊæáçPæãÅÊæàÊ… AÊÜ®… _________ GíŸ ËÍæàÐÜ »ÝWÜÊÜ®Üá° Öæãí©¨Üáª™, A¨Üá Ë¨ÜáÂaÜfQ¤¿á®Üá° 
ÊæáçPæãÅÊæàÊ… BX ±ÜÄÊÜ£ìÓÜáñÜ¤¨æ.

 A) ÊÜÞÂWæ°p… B) GÇæPÝó®… 
 C) GÇæPæãóÊÜÞÂWæ°p… d) ÊÜÞÂWæ°pÝÅ®…

20. ±Üâ®Ü@PÝÀáÓÜáËPæWæ ´æÅía… ±Ü¨Ü ¿ÞÊÜâ¨Üá ?
 A) ÄÍÜáÊÝ B) ÄÈÍ… C) ÄÓÝÌÇ…Õ d) ÃÜWèp…

21. ñÜí¨ÜãÄ bPÜ®… GíŸá¨Üá _________ ÃÝgÂ¨Ü ËÍæàÐÜ BÖÝÃÜÊÝX¨æ.
 A) WÜágÃÝñ… B) ±ÜÎcÊÜá ŸíWÝÙÜ C) ±ÜíhÝ¸… d) PÜ®ÝìoPÜ

22. _________ GíŸá¨Üá WÜágÃÝ£®Ü ËÍæàÐÜ BÖÝÃÜÊÝX¨æ.
 A) ÓÜí¨æàÍ… B) Óæãà±æäìpæÇ… C) Eí—¿áá d) ÊÜáaÝÃ… hÝÇ…

23. µíWÜÃ… ËáÇæp…®Üá° ÊÜáÆ¿ÞÙÜí®ÜÈÉ _________ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ±Üígn ±ÜâÆá B) ¸ÝgÃÝ C) £®Ý d) PÜãÊÜÃÜW…

24. ÃÜÓÜWÜáÆÉÊÜ®Üá° ÓÝí±ÜÅ¨ÝÀáPÜ Äà£¿áÈÉ _________ ŸÙÜÔ ñÜ¿ÞÄÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ÖÝÈ®Ü ±Üâw B) CíXÔ¨Ü ÖÝÆá ÊÜáñÜá¤ ÓÜPÜRÃæ
 C) TæãàÊÝ d) aæ®Ý

25. _________ GíŸá¨Üá ÓÜ§Úà¿áÊÝX CwÉ ±Üâw Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáÊÜ ÊÜáÓÝÇæWæ ÓÜÄ¿Þ¨Ü ÖæÓÜÃÜá.
 A) WæãàvÝ ÊÜáÓÝÇæ B) ÊÜááÙÜWÜ±æä³àw ÊÜáÓÝÇæ
 C) aæqr®Ýv… ÊÜáÓÝÇæ d) ±Üía… ±ÜäÃÜ| ÊÜáÓÝÇæ

26. ¸èÅ®… ÃÜã ®æãí©Wæ _________ ÓÝrP…®Üá° ÓæàÄÔ¨ÝWÜ ¸èÅ®… ÓÝÓ… ñÜ¿ÞÄÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ¹Ú B) PÜí¨Üá
 C) ñèvÜá Ÿ|¡ (ñÜËp…r )   d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

27. ñÜÃÜPÝÄ ÓÝrP… (vegetable stock) ñÜ¿ÞÄÓÜÆá ¸æàPÝWÜáÊÜ ÓÜÊÜá¿á
 A) 1 WÜípæ   B) 10 ¯ËáÐÜWÜÙÜá
 C) 20 – 25 ¯ËáÐÜWÜÙÜá d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ



A -6- 

241/23 – K 

28. Ëáà®Üá, ÊÜÞíÓÜ ÊÜáñÜá¤ ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜ®Üá° ¸æàÀáÔ¨Ü A®ÜíñÜÃÜ ±ÝñæÅ¿áÈÉ EÚ©ÃÜáÊÜ ¨ÜÅÊÜÊÜâ 
 A) WæÅàË B) gãÓ…
 C) ±Ýp… ÊÜá¨ÜÂ (pot liquor) d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

29. PÜ®æãÕàÊæá ñÜ¿ÞÄÔ¨ÝWÜ ÓÜã±…®Ü ÊæáàÇÝ½WÜ¨ÜÈÉ ®æÇæWæãÙÜáÛÊÜ ZoPÜWÜÙÜ®Üá° _________ Gí¨Üá 
PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.

 A) ±æäÅàqà®… B) Êæãpær¿á ¹Ú»ÝWÜ
 C) PæãŸáº d) ÃÝ´…r

30. "aè¨ÜÃ…' ¿ÞÊÜ ¨æàÍÜ¨Ü ±ÜÅ«Ý®Ü ÓÜã±… BX¨æ ?
 A) »ÝÃÜñÜ B) AÊæáÄPÝ C) Óæ³à®… d) CoÈ

31. ""XÅà®… ooìÇ… ÓÜã±…'' ¿ÞÊÜ ¨æàÍÜ¨Ü ±ÜÅ«Ý®Ü ÓÜã±… BX¨æ ?
 A) AÊæáÄPÝ B) Óæ³à®… C) CoÈ d) CíWæÉív…

32. ÓÝÓ…WÜÙÜ®Üá° ¨Ü±Ü³ÊÝXÓÜÆá ¿ÞÊÜ ±Ü¨Ý¥ÜìÊÜ®Üá° ÊÜááSÂÊÝX ŸÙÜÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ ?
 A) ÃÜã B) hæãàÙÜ¨Ü ×oár (Cornflour)

 C) ÔàÓÜ¯íW…Õ  d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

33. GÃÜvÜá ±Üoár PÜá©¿ááÊÜ Ë«Ý®Ü (double boiling method) ©í¨Ü ñÜ¿ÞÄÔ¨Ü ÊÜá¨ÜÃ… ÓÝÓ…
 A) ÊÜáÁãà¯àÓ… B) Êæçp… ÓÝÓ… C) ¸èÅ®… ÓÝÓ… d) ÖæãÇÝívæçÓ…

34. _________ GíŸá¨Üá ¸èÅ®… ÓÝÓ…®Ü ±ÜÅÊÜááS E±Ü&ÓÝÓ… BX¨æ.
 A) aæÐæçÃ… B) QÅàÊÜå… C) væËáWæÉ$çÓ… d) ¸æaÜÊæáÇ…

35.  "PÜ®æãÕàÊæá Óæàíp… gÊÜáì®…' GíŸ ÓÜã²®Ü TÝ¨ÝÂÆíPÝÃÜ (WÝ¯ìÐ…) 
 A) ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜ gãÈÁá®…Õ 
 B)  ÖÜÔÃÜá ŸpÝ~
 C) Êæá|Ô®ÜPÝÀá  
 d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ
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 36. ÓÜáí¨ÜÃÜ BPÝÃÜ¨ÜÈÉ PÜñÜ¤ÄÔ pæãàÓ…r ÊÜÞw¨Ü ¸æÅwx®Ü ÊæáàÇæ ÓÜÌÆ³ ËáÍÜÅ|ÊÜ®Üá° ÓÜÊÜÄ¨Ü A±ÜpæçÓÜÃ… 
BX¨æ

 A) ÓÝÂíwÌa…   B) ŸWÜìÃ…
 C) PÝÂ®Ü²   d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

 37. A±ÜpæçÓÜÃ… BX ŸwÓÜÇÝWÜáÊÜ E²³®ÜÈÉoár J|XÔ¨Ü ÓÜrgì®… Ëáà¯®Ü Êæãpær¿á®Üá° __________

Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) ÎÅí±…   B) PÝPær$çÇ…
 C) PÜË¿áÃ…   d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

 38. ÓèñæPÝÀá ÓÜÇÝv…®Ü ÊÜááSÂ ZoPÝíÍÜÊÝ¨Ü ÓèñæPÝÀá¿á®Üá° _________ Gí¨Üá 
PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.

 A) ¸æàÓ…   B) ÖÜê¨Ü¿á A¥ÜÊÝ ¨æàÖÜ 
 C) TÝ¨ÝÂÆíPÝÃÜ (WÝ¯ìÐ…)  d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

 39. ÓÜÇÝv…Wæ ÃÜáb ÊÜáñÜá¤ ±ÜÄÊÜáÙÜÊÜ®Üá° ÓæàÄÓÜáÊÜ ÊÜáñÜá¤ ÓÜÇÝv…®Ü ÊæáàÇÝ½WÜ¨ÜÈÉ ÓÜÊÜÄ¨Ü ¨ÜÅÊÜÃÜã±Ü¨Ü 
±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙÜ®Üá° _________ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.

 A) ÓÝÓ…WÜÙÜá   B) væÅÔÕíW…
 C) TÝ¨ÝÂÆíPÝÃÜ (WÝ¯ìÐ…)  d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

 40. ÊÜ¿áÓÝÕ¨Ü ±ÝÅ~WÜÙÜ ÊÜÞíÓÜ¨ÜÈÉÃÜáÊÜ PæãŸáº __________ Ÿ|¡¨ÝªX¨æ.
 A) PÜ±Üâ³   B) QÅàÊÜå…/¹Ú 
 C) PÜvÜá ÖÜÙÜ©    d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

 41. ±ÝÅ~WÜÙÜ®Üá° ÊÜ—Ô¨Ü ñÜPÜÒ|, ÓÝ°¿ááWÜÙÜá WÜqr¿ÞWÜáñÜ¤Êæ ÊÜáñÜá¤ ÊÜÞíÓÜÊÜâ WÜqr¿ÞWÜáñÜ¤¨æ, C¨Ü®Üá° 
__________ Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.

 A) Ãæç±Ü¯íW…   
 B) pæívÜÃæçÔíW…
 C) ÄWÜÃ… ÊæãàqìÓ…   
 d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ
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42. __________ GíŸá¨Üá aÜ±Ü³pæ¿Þ¨Ü ÊÜáñÜá¤ ¨ÜáívÜX®Ü BPÝÃÜ¨ÜÈÉÃÜáÊÜ Ëáà®ÝX¨Üáª , ¿áPÜê£¤®ÜÈÉ 
ÊÜÞñÜÅ PæãŸº®Üá° Öæãí©ÃÜáñÜ¤¨æ.

 A) ÍæÇ… Ëáà®Üá B) ¹Ú Ëáà®Üá
 C) GOæ¡¿ááPÜ¤ Ëáà®Üá d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

43. ñÝhÝ Ëáà¯®Ü ÓæRàÇ…Õ  __________ Ÿ|¡¨ÜÈÉÃÜáñÜ¤Êæ.
 A) QÅàÊÜå… B) ¹Ú
 C) Pæí±Üâ d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

44. æ̈ãvÜx Ëáà¯¯í Ü̈, ÓÜáÊÜÞÃÜá 3 Óæí.Ëá. ̈ Ü±Ü³ËÃÜáÊÜ ÊÜáñÜá¤ ÊÜáãÙæ ÓÜ×ñÜ PÜñÜ¤ÄÔ Ü̈ ñÜáívÜ®Üá° __________ 

Gí¨Üá PÜÃæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) µÇæÉp… B) vÝ®…
 C) WÜhæãà®… d) Êæá®Ý®…

45. ±ÜÇæÉÖÜãÊÜâ ÊÜáñÜá¤ ÖÜãPæãàÓÜá ñÜÃÜPÝÄ¿á ¿ÞÊÜ ÊÜWÜìPæR ÓæàÄÊæ ?
 A) GÇæ B) ÃÜãp…
 C) WævæxWÜÙÜá d) ´ÜÉÊÜÃ…Õ

46. AwWæ ÓæãàvÝ¨ÜíñÜÖÜ PÝÒÃÜ(¸æàÓ…)WÜÙæãí©Wæ  ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜ®Üá° ¸æàÀáÓÜáÊÜâ¨ÜÄí¨Ü AÊÜâ ÖæaÜác  
________ BWÜáñÜ¤Êæ.

 A) ÊÜáê¨Üá B) WÜqr
 C) Ÿ¨ÜÇÝÊÜOæ CÆÉ d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

47. ¹àoãÅp…, Ÿ¨Ü®æ (brinjal), ®æàÃÜÙæ GÇæPæãàÓÜáWÜÙÜÈÉ PÜívÜáŸÃÜáÊÜ Ÿ|¡¨Ü ÊÜÓÜá¤
 A) PÝÂÃæãàq®… B) PæãÉàÃæãµÇ…
 C) Bí¥æãàÓÜ¿Þ¯®… d) ´æÉàÊæä®…Õ

48. ÃæãàXWÜÙÜá ÓÝÊÜÞ®ÜÂÊÝX __________ ià|ìQÅÁá ÊÜáñÜá¤ ÖÜÔÊÜ®Üá° Öæãí©ÃÜáñÝ¤Ãæ.
 A) ÓÜÖÜg B) PÜwÊæá
 C) ÖæaÜác d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ
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49. ÊæãpærWÜÙÜ®Üá° CvÜÆá ÓÜãPÜ¤ÊÝ¨Ü ñÝ±ÜÊÜÞ®Ü
 A) 12 – 15°C   B) 0 – 2°C

 C) 2 – 5°C   d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

50. ¸æàÀáÔ¨Ü ÊæãpærWÜÙÜÈÉ®Ü ¯àÈ EíWÜáÃÜÊÜâ (blue ring) ¿ÞÊÜ QÅÁá¿á ´ÜÈñÝíÍÜÊÝX¨æ ?
 A) ÖæçvæãÅàg®… ÓÜÇæ–$çv… ÊÜáñÜá¤ PÜ¹º|
 B) ÖæçvæãÅàg®… ÓÜÇæ–$çv… ÊÜáñÜá¤ PÝÂÈÕ¿áí
 C) ÖæçvæãÅàg®… ÓÜÇæ–$çv… ÊÜáñÜá¤ ÊæáX°àÔ¿áÊÜå…
 d) CÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üã AÆÉ

51. Gíoá&PæãàÓ…ìÊÜâÙÜÛ ÃæÓæãràÃæíp… Êæá®Üá D PæÙÜX®Ü ¿ÞÊÜ ÊÜWÜìWÜÙÜ Aw¿áÈÉ ŸÃÜáñÜ¤¨æ ?
 A) A ÇÝ PÝpæì B) pæàŸÇ… Öæãàñ… Êæá®Üá (table d hote)

 C) µP…Õv… Êæá®Üá d) ÓæçQÉP… Êæá®Üá

52. ±ÝÓÝ¤ »ÜPÜÒ$ÂWÜÙÜá ¿ÞÊÜ ÊÜWÜìPæR ÓæàÄÊæ ?
 A) ´ÝÄ®æàÔ¿áÓ… B) TÝÃÜ¨Ü (savory)

 C) ÃæãàÓ…r d) A±æpæçÓÜÃ…

53. PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá PæãàÇ…x Ÿ´æp… AÆÉ ?
 A) Êæãpær B) bàÓ…
 C) Ëáà®Üá ±ÜÅ»æà¨ÜWÜÙÜá d) ÖÜáÄ¨Ü WæãàÊÜÞíÓÜ 

54. ÊÜ¿áÓÝÕ¨ÜÊÜÄWæ Êæá®ÜáÊÜ®Üá° ñÜ¿ÞÄÓÜáÊÝWÜ PÝÂÇæãàÄ ÊÜåèÆÂÊÜâ GÑrÃÜ¸æàPÜá ?
 A) 3000 QRíñÜ PÜwÊæá   B) 5000 QRíñÜ PÜwÊæá
 C) 2000 QRíñÜ PÜwÊæá   d) 1500 QRíñÜ PÜwÊæá

55. D PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá bàÓ…Wæ E¨ÝÖÜÃÜOæ¿ÞXÆÉ ?
 A) aæÐæçÃ…  B) vÜ¹ì
 C) ¸æÆáWÝ d) ÔrÆr®… 
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56. AvÜáWæ ñÝÂgÂÊÜ®Üá° ÓÜíWÜÅ×ÓÜÆá vÜÓ…r¹®…Wæ ¿ÞÊÜ ÊæçÎÐÜr$Â¨Ü AWÜñÜÂË¨æ ?
 A) C¨Üá ¹X¿Þ¨Ü ÊÜááaÜcÙÜÊÜ®Üá° Öæãí©ÃÜ¸æàPÜá
 B) GÇÝÉ Jí¨æà Ÿ|¡ CÃÜ¸æàPÜá
 C) C¨Üá ±ÝÃÜ¨ÜÍÜìPÜÊÝXÃÜ¸æàPÜá
 d) ±ÝÉÔrP…¯í¨Ü ÊÜÞwÃÜ¸æàPÜá

57. AvÜáWæ GOæ¡ ±ÝÂ®…®ÜÈÉ ¸æíQ ÓÜí»ÜËÔ¨ÜÈÉ ¿ÞÊÜ Äà£¿á AX°ÍÝÊÜáPÜÊÜ®Üá° ŸÙÜÓÜ¸ÝÃÜ¨Üá ?
 A) PÝŸì®… væçBPæÕ$çv…   B) væù ±èvÜÃ…
 C) ´æçÃ…ÖæãàÓ…    d) ´æäàÊÜå… 

58. E±ÜPÜÃÜ|WÜÙÜ®Üá° ¯ÊÜì×ÓÜáÊÝWÜ ÍÜQ¤¿á®Üá° EÚÓÜÆá H®Üá ÊÜÞvÜ¸æàPÜá ?
 A) ÊæäàÇæràh… PÜwÊæá¿Þ¨ÝWÜ E±ÜPÜÃÜ|ÊÜ®Üá° ¯ÊÜì×ÓÜ¸æàPÜá
 B) ±ÜÊÜÃ… ±ÜÉW…®æãí©Wæ E±ÜPÜÃÜ|WÜÙÜ®Üá° ¯ÊÜì×ÓÜ¸æàPÜá
 C) JÇæ¿áÈÉ AWÜñÜÂË¨ÝªWÜ ÊÜÞñÜÅ ±ÜäÊÜì»ÝË¿ÞX PÝÀáÔ ÊÜáñÜá¤ A¨Ü®Üá° ÖÝWæÁáà 

¹vÜ¸ÝÃÜ¨Üá
 d) »ÜãËá¿á ÓÜí±ÜPÜì (Earth connection) ÓÜÄ¿ÞX¨æÁáà Gí¨Üá SbñÜ±ÜwÔPæãÙÜÛ¸æàPÜá

59. Íæ´… © PÜáÂÔ®… ¿ÞÃÜá ?
 A) PÝ¿áìPÝÄ ¸Ý|ÔWÜ (Executive Chef) B) ÍÜã ¸Ý|ÔWÜ (Shoe Chef)

 C) PæãàËá ¸Ý|ÔWÜ (Komi Chef) d) Íæ´… © ¸ÝíPæÌp… (Chef the Banquet)

60. PæãàÇ…x Ÿ ǽp…, ÓÝÂív…Ëa…WÜÙÜá, PÝÂ®Ü²WÜÙÜá, ÇÝvÜìÃ… PæÆÓÜ CñÝÂ©WÜÚWæ ¿ÞÃÜá gÊÝ¸ÝªÃÜÃÜá ?
 A) Íæ´… PÜÊÜááÂ®ÜÃ… B) Íæ´… WÝv…ì ÊÜáíaæÃ…
 C) PæãàËá Íæ´…   d) Íæ´… © ¸ÝíPæÌp…

61. Íæ´… PÜÊÜááÂ®ÜÃ…®Ü PæÆÓÜÊæà®Üá ?
 A) ±ÜÄÖÝÃÜ AvÜáWæ (Relief cook) 

 B) ÔŸºí© AvÜáWæ (Staff cook)

 C) ±æàÔó AvÜáWæ (Pastry cook) 

 d) ñÜÃÜPÝÄ AvÜáWæ (Vegetable cook)
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62. ¸ÝÂQràÄ¿Þ ÊæàWÜÊÝX ¸æÙæ¿ááÊÜ ñÝ±ÜÊÜÞ®Ü A¥ÜÊÝ ñÝ±ÜÊÜÞ®Ü¨Ü A±Ý¿á¨Ü ÊÜÆ¿á ¿ÞÊÜâ¨Üá ?
 A) 45 – 140°F   B) 50 – 75°F

 C) 25 – 50°F   d) 32 – 40°F

63. PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá AvÜáWæÊÜá®æ¿áÈÉ PæÆÓÜ ÊÜÞvÜáÊÝWÜ Pæç ñæãÙæ¿ááÊÜâ¨Üá PÜvÝx¿áÊÝXÃÜáÊÜ 
Ô§£¿áÆÉ ?

 A) BÖÝÃÜÊÜ®Üá° ¯ÊÜì×ÓÜáÊÜ Êæã¨ÜÆá 
 B) BÖÝÃÜÊÜ®Üá° £®Üá°ÊÜ Êæã¨ÜÆá
 C) PÝípÝÂP…r Çæ®…Õ «ÜÄÓÜáÊÜ Êæã¨ÜÆá 
 d) ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜ®Üá° ñæãÙæ¨Ü A®ÜíñÜÃÜ

64. D PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá ÖæaÜác A±Ý¿áPÝÄ¿ÞX ÖÝÙÝWÜáÊÜ BÖÝÃÜÊÜÆÉ ?
 A) ¸æàÀáÔ¨Ü ÊÜÞíÓÜ B) ÖÝÆá
 C) ñÜÃÜPÝÄ ±ÜÆÂ d) Êæãpær

65. D PæÙÜX®Ü ¿ÞÊÜ ÊÜÓÜá¤ÊÜâ AvÜx ÊÜÞÈ®ÜÂ (cross contamination) ÊÜ®Üá° EíoáÊÜÞvÜáÊÜ ÓÝ«ÜÂñæ 
PÜwÊæá ?

 A) ÖÜÔÊÜÞíÓÜ   B) Ëáà®Üá
 C) GÇæPæãàÓÜá ¥æãàÃÜ®…  d) PæãàÚ (Poultry)

66. ¿ÞÊÜ PæçWÜÙÜÈÉ ÓÜãPÝÒ$¾|áWÜÙÜá ÊæàWÜÊÝX ¸æÙæ¿ááñÜ¤Êæ ÊÜáñÜá¤ ÖÜÃÜvÜáñÜ¤Êæ ?
 A) J| ÊæáàÇæ¾$ç¿áÈÉ   B) B¨ÜÅì ÊæáàÇæ¾$ç¿áÈÉ
 C) PÜ±Üâ³ ÊæáàÇæ¾$ç¿áÈÉ d) GOæ¡¿ááPÜ¤ ÊæáàÇæ¾$ç¿áÈÉ

67. BÖÝÃÜÊÜ®Üá° ÓÜíWÜÅ×ÓÜáÊÜ ÃæµÅgÃæàoÃ…®ÜÈÉ PÜ¯ÐÜu ñÝ±ÜÊÜÞ®Ü GÑrÃÜ¸æàPÜá ?
 A) 10°C   B) 12°C

 C) 5°C   d) 25°C

68. ÊÜÞ®ÜÊÜÃÜ aÜÊÜáì, ÊÜáãWÜá ÊÜáñÜá¤ WÝ¿áWÜÙÜ ÊæáàÇæ PÜívÜáŸÃÜáÊÜ ¸ÝÂQràÄ¿Þ¨Ü ÖæÓÜÃÜá
 A) ÓÝr$ÂµÇæãàPæãàPÜÓ…   B) ÓÝÇæã¾®æÇÝÉ
 C) PÝÉÔóàw¿áí ±ÜµÅìíg®…Õ d) PæãÉàÃæãQÌ®…
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69. ÓÜÊÜá±ÜìPÜÊÝX ¸æàÀáÓÜ¨Ü ÖÜí©ÊÜÞíÓÜ¨Ü ÊÜáãÆPÜ ÊÜá®ÜáÐÜÂÄWæ ÖÜÃÜvÜáÊÜ ÃæãàWÜ¨Ü ÖæÓÜÃÜá
 A) pæùQ®æãàÔÓ… B) ¸æãoáÈÓÜÊÜå…
 C) pæãPæãÕà±ÝÉÓæã¾àÔÓ…  d) pæç´ÝÀáv…

70. ®ÝÊÜâ ñÝÂgÂÊÜ®Üá° ¯»ÝÀáÓÜáÊÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá A±Ý¿áPÝÄ Ô§£¿áÆÉ ?
 A) ¸æíQ¿á A±Ý¿áË¨ÜªÃæ 
 B) C¨Üá QàoWÜÙÜ®Üá° BPÜÑìÔ¨ÜÃæ
 C) CñÜÃÜÄWæ WÝ¿áÊÝWÜáÊÜíñæ ¸ÝoÈWÜÙÜá A¥ÜÊÝ Jvæ¨Ü ±ÝñæÅWÜÚ¨ÜªÃæ 
 d) A¨ÜÃÜÈÉ PæãàÚ¿á ÊÜáãÙæ C¨ÜªÃæ

71. PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá ËÐÜPÝÄ (pÝQÕ®…)¿áÆÉ ?
 A) GPæãÕàpÝQÕ®…   B) QàÊæãàpÝQÕ®…
 C) GívæãàpÝQÕ®…   d) GíoÃæãpÝQÕ®…

72. C¨Üá BÖÝÃÜ ËÐÜÜÊÜ®Üá° EíoáÊÜÞvÜáÊÜ ÓÝ«ÜÂñæÀáÃÜ¨Ü Jí¨Üá ÇæãàÖÜÊÝX¨æ
 A) BíqÊÜá¯  B) ÔàÓÜ
 C) PÜ¹º| d) PÝÂw¾¿áÊÜå…

73. ¿ÞÄWæ C¨ÜªQR¨Üªíñæ BÖÝÃÜ ËÐÜÊÝWÜáÊÜ ÓÝ«ÜÂñæ CÆÉ ?
 A) bPÜR ÊÜáPÜRÚWæ B) ÊÜ¿áÓÝÕ¨ÜÊÜÄWæ
 C)  ÃæãàXWÜÚWæ d) ¿ááÊÜPÜÄWæ

74. BÖÝÃÜ ËÐÜ¨Ü ÓÝÊÜÞ®ÜÂ ÆPÜÒ|WÜÙÜá ¿ÞÊÜâÊÜâ ?
 A) ÊÝí£, Öæãpær ®æãàÊÜâ, A£ÓÝÃÜ 
 B) ¸æ®Üá° ®æãàÊÜâ, PÝÆá ®æãàÊÜâ
 C) ñÜÇæ ®æãàÊÜâ, ñÜÇæ £ÃÜáWÜáËPæ 
 d) ñÜÇæ ®æãàÊÜâ, ¨ÜêÑr ÊÜáí¨ÜÊÝWÜáÊÜâ¨Üá, Öæãpær ®æãàÊÜâ

75. D PæÙÜX®ÜÊÜâWÜÙÜÈÉ ¿ÞÊÜâ¨Üá QàoPæR (²àvæ) E¨ÝÖÜÃÜOæ¿ÞX¨æ ?
 A) ®ÝÀá B) ¸æPÜáR
 C) CÈ d) CÊæÆÉÊÜä
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76. WÝÅÖÜPÜÄWæ ¯àvÜáÊÜ BÖÝÃÜ¨Ü ±ÜÅÊÜÞ|ÊÜ®Üá° ¯¿áí£ÅÓÜÆá ¿ÞÊÜ ±Ü¨ÜÊÜ®Üá° ŸÙÜÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ ?
 A) ÊæaÜc ¯¿áíñÜÅ| B) »ÝWÜ ¯¿áíñÜÅ| 
 C) BÖÝÃÜ ¯¿áíñÜÅ| d) EWÝÅ| ¯¿áíñÜÅ|

77. EñÜ¤ÊÜá ÊÜÓÜá¤WÜÙÜ®Üá° ÖÜávÜáPÜáÊÜ SÄà©¨ÝÃÜ®Üá SÄà©Ô¨Ü ÊÜÓÜá¤Ë®Ü ¸æÇæÁãí©Wæ C¨Ü®Üá° 
SbñÜ±ÜwÔPæãÙÜáÛñÝ¤®æ

 A) ±ÜÅÊÜÞ| B) WÝñÜÅ C) ¸ÝÅív… ÖæÓÜÃÜá d) WÜá|ÊÜáor

78. ÓÜã±… ÊÜáñÜá¤ ÓÝÓ…WÜÚWæ ŸÙÜÓÜÇÝWÜáÊÜ »ÝWÜ ¯¿áíñÜÅ| ÓÝ«Ü®Ü ¿ÞÊÜâ¨Üá ?
 A) ÇÝvÜÇ…Õ B) ÓÜãR±…Õ C) ÓÜã³®… d) ¸æàÔ®…

79. _________ ¸ÝwWæ, ¨ÜÃÜWÜÙÜá, ñÝ±Ü, ¸æÙÜPÜá ÊÜÂÊÜÓæ§ ÊÜáñÜá¤ iàÊÜ®æãà±ÜÁãàXWÜÙÜ®Üá° JÙÜWæãíw¨æ.
 A) ±ÜÃæãàPÜÒ ¨ÜáwÊæá B) ®æàÃÜ ¨ÜáwÊæá
 C) KÊÜÃ…Öæv…Õ d) Joár ÊæaÜc

80. ÊÜÞÃÝo – Joár ÊæaÜc = 
 A) ¯ÊÜÌÙÜ ÇÝ»Ü B) Joár ÇÝ»Ü
 C) BÖÝÃÜ ÊæaÜc d) PÝËáìPÜ ÊæaÜc

81. ¯¿áíñÜÅ| ÊÜÂÊÜÓæ§¿á ÊæáàÇæ ±ÜÄOÝÊÜá ¹àÃÜáÊÜ AíÍÜWÜÙÜá
 A) Êæá®Üá (TÝ¨ÜÂ±Üqr)Ë®ÜÈÉ®Ü BWÝWæY Ÿ¨ÜÇÝÊÜOæWÜÙÜá 
 B) A®æàPÜ »ÜPÜÒ$ÂWÜÙæãí©Wæ Êæá®Üá (TÝ¨ÜÂ±Üqr)WÜÙÜá
 C) A®æàPÜ ±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙæãí©Wæ »ÜPÜÒ$ÂWÜÙÜá 
 d) ÊæáàÈ®Ü GÆÉÊÜä

82. ¸æÇæ Ë«Ý®ÜÊæíŸá¨Üá _________ Wæ ÓÜíŸí—Ô¨æ.
 A) ±Ü¨Ý¥ÜìWÜÙÜá B) WÜá|ÊÜáor¨Ü ±ÝPÜË«Ý®ÜWÜÙÜá
 C) »ÜPÜÒ$Â d) Aí£ÊÜá ÊÜáá®ÜãÕaÜ®æ

83. ÍæàSÃÜOæWÝX BÖÝÃÜWÜÙÜ®Üá° _________ BX ËíWÜwÓÜÇÝX¨æ.
 A) 2 B) 1 C) 3 d) 4
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84. _________ BÖÝÃÜWÜÙÜÈÉ «Ý®ÜÂWÜÙÜá, ¸æàÙæPÝÙÜáWÜÙÜá, ÓÜPÜRÃæ, ×oár , CñÝÂ©WÜÙÜá ÓæàÄÊæ.
 A) ÖÝÙÝWÜáÊÜ B) Öæ±Üâ³WÜqr¨Ü
 C) J| d) B¨ÜÅì

85. ñÝhÝ ÊÜÞíÓÜ ÊÜáñÜá¤ PæãàÚWÜÙÜ®Üá° ÓÜíWÜÅ×ÓÜÆá ñÝ±ÜÊÜÞ®Ü¨Ü ÊÝÂ²¤¿áá _________ Äí¨Ü 
_________ BX¨æ.

 A)  10°C – 14°C   B) 9°C – 16°C

 C)  20°C – 25°C   d) 4°C – 6°C

86. Q|ÌWÜÙÜ ÓÜÖÝ¿á©í¨Ü BÖÝÃÜ¨Ü Ë»Üg®æ¿áá _________ BXÃÜáñÜ¤¨æ.
 A) ià|ìQÅÁá B) ×àÄPæãÙÜáÛËPæ
 C) ±æäàÐÜOæ d) ÓÜíÃÜPÜÒOæ

87. _________ Ë«Ü¨Ü ±æäÅàqà®…WÜÚÊæ.
 A) 3 B) 4 C) 5 d) 2

88. ÓæÆáÂÇæãàÓ… Gí¨ÜÃæ
 A) ÓÜPÜRÃæ B) PÝ¸æãàìÖæçvæÅàp… 
 C) ´ÝÂP…r d) E±Üâ³

89. _________ GíŸá¨Üá ËË«Ü AÊæáç®æãà BÊÜáÉWÜÙÜ ÓÜíÁãàg®æ¿ÞX¨æ.
 A) S¯g B) ËoËá®… C) ±æäÅàqà®… d) PæãŸáº

90. PÜvÜá ÖÜÔÃÜá ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜá _________ ®Ü EñÜ¤ÊÜá ÊÜáãÆÊÝXÊæ.
 A) ËoËá®… ¹ B) ËoËá®… Ô C) ËoËá®… w d) ËoËá®… G

91. _________ C¨ÜÃÜ BPÜÃÜÊÜâ ÓÜã¿áì®Ü ¸æÙÜQWæ JwxPæãÙÜáÛÊÜâ¨ÜÄí¨Ü BXÃÜáñÜ¤¨æ.
 A) ËoËá®… Ô B) ËoËá®… w C) ËoËá®… C d) ËoËá®… G

92. PÝÂÈÕ¿áí ÊÜáñÜá¤ ËoËá®… w hæãñæWæ ÊÜáãÙæWÜÙÜá ÊÜáñÜá¤ ÖÜÆáÉWÜÙÜ®Üá° ¸æÙæÓÜÆá _________ 
AÊÜÍÜÂPÜÊÝX¨æ.

 A) ÃÜígPÜ   B) PÜ¹º|  
 C) Óæãàw¿áí d) AÁãàw®…
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93. _________ ¹Ô ÊÜÞw¨ÝWÜ Öæ±Üâ³WÜoárñÜ¤¨æ ÊÜáñÜá¤ PÜáWÜáYñÜ¤¨æ.
 A) S¯gWÜÙÜá B) ËoËá®…WÜÙÜá
 C) ±æäÅàqà®… d) PÝ¸æãàìÖæçvæÅàp…WÜÙÜá

94. BÖÝÃÜ¨Ü ÍÜQ¤¿á ÊÜåèÆÂÊÜ®Üá° _________ ±Ü¨Ü©í¨Ü AÙæ¿áÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) vÜÁáp… (±Ü¥ÜÂ) B) PÝÂÇæãàÄWÜÙÜá
 C) PæãŸáº d) ÍÜQ¤

95. 10 WÝÅí PÝ¸æãàìÖæçvæÅàp… _________ PÝÂÇæãàÄWÜÙÜ®Üá° EñÝ³©ÓÜáñÜ¤¨æ.
 A) 30 B) 20 C) 50 d) 40

96. BÖÝÃÜ Ÿ|¡WÜÙÜá ®æçÓÜXìPÜÊÝX ¿ÞÊÜâ¨ÜÄí¨Ü ŸÃÜáñÜ¤Êæ ?
 A) ÓÜÓÜÂ B) ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜá
 C)  ÖÜ|á¡WÜÙÜá d) ÊæáàÈ®Ü GÆÉÊÜä

97. _________ A®Üá° BÖÝÃÜ¨Ü ÃÜáb ÊÜáñÜá¤ ÊÝÓÜ®æ¿á®Üá° ÖæbcÓÜÆá ŸÙÜÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ.
 A) Ÿ|¡ Çæà±Ü®Ü B) ¨Ü±Ü³ÊÝWÜáËPæ 
 C) ÓÜáÊÝÓÜ®æPÝÃÜPÜ (Flavoring) d) PÜÃÜWÜáËPæ

98. _________ GíŸá¨Üá EñÜRÐÜì| ¯Ãæãà«ÜPÜ (anti oxidants) WÜÙÜ ÓÜÊÜáê¨Üœ ÊÜáãÆÊÝX¨æ.
 A) ÊÜÞíÓÜ ÊÜáñÜá¤ Ëáà®Üá B) ñÜÃÜPÝÄWÜÙÜá ÊÜáñÜá¤ ÖÜ|á¡WÜÙÜá
 C) Êæãpær ÊÜáñÜá¤ ÖÝÆá d) «Ý®ÜÂWÜÙÜá

99. _________ GíŸá¨Üá BÖÝÃÜ ÓÜáÃÜPÜÒñæ ÊÜáñÜá¤ WÜá|ÊÜáor PÝÀá¨æ 2006 ÃÜ Aw¿áÈÉ ÓÝ§²ÓÜÇÝ¨Ü 
ÓÝÌ¿áñÜ¤ ÍÝÓÜ®ÜŸ¨Üœ ÓÜíÓæ§¿ÞX¨æ.

 A)  HACCP B) BIS C) FSSAI d) APEdA

100. BÖÝÃÜ©í Ü̈ ÖÜÃÜvÜáÊÜ ÃæãàWÜWÜÙÜ®Üá° ñÜvæWÜorÆá BÖÝÃÜ E Ü̈ÂÊÜá Ü̈ÈÉ ___________ A®Üá° ÊÝÂ±ÜPÜÊÝX 
ŸÙÜÓÜÇÝWÜáñÜ¤¨æ.

 A) ISI B) AGmARK C) FPO d) HACCP
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